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Breitenberg Vendanges Tardives 2014 
 A.O.C. ALSACE RIESLING 
 
Le riesling est le cépage le plus délicat au niveau de la botrytisation. Il a la fâcheuse 
tendance de pourrir au niveau du pédoncule (partie de rafle qui tient le raisin). On 
peut donc très vite perdre la totalité de la récolte. C’est pour cette raison que nous 
choisissons des endroits bien ventilé comme le Breitenberg. 
 
Exposition : Sud 
 

Age moyen des vignes : 15 ans. 
 

Géologie : Grès légèrement calcaire.  
 

Viticulture : Biodynamie. 
 

Vendanges : Manuelles en un seul passage avec trie si 
nécessaire. 
 

Vinification : Pressurage long en raisin entier, léger débourbage, 
fermentation en foudre traditionnelle avec levures indigènes. 
 

Elevage : En foudre (le même que pour la fermentation), sur lie 
total jusqu’à la mise en bouteille. 
 
Dégustation : 
Belle robe aux reflets cuivrés. Des arômes de torréfaction, de 
gousse de vanille, de raisin de Corinthe, de compote de poire, 
d’orange sanguine et d’ananas rôti se partagent le nez. Digeste, 
accompagné d’une grande liqueur qui tapisse le palais et d’une 
longue acidité tranchante, ce vin d’exception est d’un équilibre 
majestueux. 
 

Suggestions : Apéritif de choix accompagne délicieusement 
tartes aux citrons, pommes, quetsches, mirabelles. Après 7 à 9 
ans de cave, il sera près pour des poissons en sauce goûteuse. 
 
 
 


