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“L’Enchanteur” 2022 

 A.O.C. ALSACE PINOT GRIS 
 

Un lieu enchanteur ! Fermez les yeux et imaginez un vignoble perché à 
470 m d’altitude face aux Petit et Grand Ballons (les plus hauts sommets 
des Vosges) avec la plaine et les collines sous-vosgiennes à vos pieds. 
On retrouve ce superbe paysage dans un Pinot Gris riche et dynamique. 
 

Géologie : Grès légèrement calcaire 
 

Exposition : Sud 
 

Années de plantation : 2003 
 

Nombre de pied : entre 5000 et 6000/ha 
 

Surface : 0,5 ha  
 

Viticulture : Biodynamique Demeter  
 

Vendanges : Manuelles avec tri si nécessaire le 7 octobre. 
 

Vinification : Pressurage long en raisin entier, fermentation en foudre 
traditionnelle avec levures indigènes. 
 

Élevage : En foudre, sur lie total jusqu’à la mise en bouteille le 21 aout 
2023. 
 

Nombre de bouteilles : 2456 
 

Analyse : 
Sucre   : 43 g/l  
Acid. Totale  : 5,9 g/l  
pH    : 3,6 
Alcool   : 14,2 % 
 

Dégustation : 
Les fruits exotiques arrivent dès le premier nez, suivis des fruits secs : 
figue, abricot. Il continue de s’ouvrir sur les miels de thym, de lavande, la réglisse, la 
vanille. L’attaque en bouche est faite de souplesse avec une rondeur enveloppante qui 
tapisse le palais, soutenue par une belle fraîcheur. On a l’impression de croquer dans un 
pain d’épices au citron. 
 

Suggestions  
Avec un roquefort ou un foie gras, toute la volupté de ce vin se voit accompagnée avec 
équilibre. Il trouve aussi sa place en apéritif douceur. 
 
 


