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“Les Pierres Rouges” 2023 

 A.O.C. ALSACE SYLVANER 
 

Notre Sylvaner est planté dans les coteaux de grès rose entourant 
le village, d’où il tire son nom et son ampleur. 
 

Géologie : Grès 
 

Exposition : Plein sud 
 

Années de plantation : 1996, 1984 et 1963 
 
 

Nombre de pied : entre 5000 et 6000/ha 
 

Surface : 1 ha  
 

Viticulture : Biodynamique Demeter 
 

Vendanges : Manuelles avec tri les 15, 21, et 25 septembre.  
 

Vinification : Pressurage long en raisin entier, fermentation en 
foudre traditionnelle avec levures indigènes. 
 

Élevage : En foudre, sur lie totale jusqu’à la mise en bouteille le 3 
septembre 2024.  
 

Nombre de bouteilles : 5987 
 

Analyse : 
Sucre   : 2,0 g/l  
Acid. Totale  : 6,4g/l  
pH    : 3,3 
Alcool   : 11,5 % 
 

Dégustation : 
Un nez élégant et varié avec des fragrances d’épices, de fleurs blanches, de pierre à fusil, 
de thym, de pomelo. La bouche est digeste et joyeuse, soutenue par une élégante fraîcheur 
qui accompagne le vin jusque dans sa finale sur la reine-claude et la mirabelle. 
 
Suggestions : 
Vin de soif, se déguste en compagnie des produits de la mer, charcuterie (jambon persillé, 
presskopf), fondue, fromage, raclette, quiche ; le vin des repas improvisés ! 
 
 


