
 

DOMAINE LÉON BOESCH 
Colette, Gérard, Marie et Matthieu BOESCH vignerons en BIODYNAMIE DEMETER 

6 rue Saint Blaise 68250 WESTHALTEN Tél +33(0)89 47 01 83 – boesch@domaine-boesch.fr 
SIRET N°330 488 883 000 27 – T.V.A. N° FR 76 330 488 883 – NAF 0121 Z – BANQUE/ CREDIT AGRICOLE ROUFFACH 17206 00600 40042936010 36 

 

“L’Enchanteur” 2023 

 A.O.C. ALSACE PINOT GRIS 
 

Un lieu enchanteur ! Fermez les yeux et imaginez un vignoble 
perché à 470 m d’altitude face aux Petit et Grand Ballons (les plus 
hauts sommets des Vosges) avec la plaine et les collines sous-
vosgiennes à vos pieds. On retrouve ce superbe paysage dans un 
Pinot Gris riche et dynamique. 
 

Géologie : Grès légèrement calcaire 
 

Exposition : Sud 
 

Années de plantation : 2003 
 

Nombre de pied : entre 5000 et 6000/ha 
 

Surface : 0,5 ha  
 

Viticulture : Biodynamique Demeter  
 

Vendanges : Manuelles avec tri si nécessaire le 12 octobre. 
 

Vinification : Pressurage long en raisin entier, fermentation en 
foudre traditionnelle avec levures indigènes. 
 

Élevage : En foudre, sur lie total jusqu’à la mise en bouteille le 19 
août 2024. 
 

Nombre de bouteilles : 2568 
 

Analyse : 
Sucre   : 59 g/l  
Acid. Totale  : 6,1 g/l  
pH    : 3,6 
Alcool   : 13 % 
 

Dégustation : 
Un superbe équilibre en bouche avec une liqueur qui tapisse le palais, accompagné d’une 
belle tension citronnée aux notes de rhubarbe, de fruits exotiques. D’abord un peu 
timide au nez, il s’ouvre vite sur le cassis, le coulis de framboise, le caramel, le chutney 
de poire, la confiture de fraise ainsi que l’abricot sec. 
 

Suggestions  
Avec un roquefort ou un foie gras, toute la volupté de ce vin se voit accompagnée avec 
équilibre. Il trouve aussi sa place en apéritif douceur. 
 
 


