DOMAINE LEON BOESCH

ALSACE WESTHALTEN FRANCE

“Le Coq” 2023

A.O0.C. ALSACE PINOT GRIS

Le coq étant I'armoirie du village de nos ancétres nous avons
voulu le mettre en avant dans cette cuvée. En effet, la plupart de
nos parcelles de vigne se trouvent sur le ban de la commune de
Soultzmatt depuis plusieurs siecles.

Géologie : Calcaire et Gres.

Exposition : Sud et Est

Années de plantation : 1998 et 2003
Nombre de pied : entre 5000 et 6000 /ha.
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Surface : 1,5 ha.
Viticulture : Biodynamique Demeter.
Vendanges : Manuelles avec triles 12, 14 et 15 septembre.

Vinification : Pressurage long en raisin entier, 1éger débourbage,
fermentation en foudre traditionnelle avec levures indigenes.

Elevage : En foudre, sur lie totale jusqu’a la mise en bouteille le
2 septembre 2024.

Nombre de bouteilles : 5 815

Analyse : % ] 2
Sucre :1,7 g/l I COO\"

Acid. Totale :5,9 g/l
pH : 3,38
Alcool 113 %
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Dégustation :
Le premier nez est réservé puis suivent des senteurs de tourbe et de pignons de pin

délicatement fumées, des notes de tilleul, d’abricot, de nectarine, d’anis. En bouche, on
retrouve la générosité du Pinot Gris accompagnée d’une belle tension, sur une finale
longue et droite avec des notes fumées

Suggestions :
A déguster sur un roti de veau sauce creme et morilles, un poisson gras comme un saumon

sauvage ou un crustacé type homard a la plancha ou encore une tourte aux foies de volaille
et aux champignons.
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