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“Les Grandes Lignes” 2023 

 A.O.C. ALSACE RIESLING 
 

Petit clin d’œil à toutes les petites mains qui s’affairent toute l’année 
dans les vignes. Ils nomment ainsi cette parcelle. Les rangées plus 
longues que dans la plupart de nos vignes leur semblent sans fin... 
 

Géologie : Calcaire et marno-grèseux. 
 

Exposition : Soleil levant (est) 
 

Années de plantation : 1988 et 1996 
 

Nombre de pied : entre 5000 et 6000/ha. 
 

Surface : 1,7 ha  
 

Viticulture : Biodynamique Demeter 
 

Vendanges : Manuelles avec tri si nécessaire les 13,27,28,29  
septembre et 2 octobre.  
 

Vinification : Pressurage long en raisin entier, fermentation en 
foudre traditionnelle avec levures indigènes. 
 

Élevage : En foudre, sur lie totale jusqu’à la mise en bouteille le 23 
août 2024. 
 

Nombre de bouteilles : 15353 
 

Analyse : 
Sucre   : 1,7 g/l  
Acid. Totale  : 6,9 g/l  
pH    : 3,11 
Alcool   : 12 % 
 

Dégustation : 
La bouche est longue, épurée et racée, tenue par une belle acidité d’agrumes. Le nez est 
expressif avec ses parfums de bois de cèdre, bouillon blanc, fleur de sureau, aubépine et 
citron confit. 
 
Suggestions : 
Une tête de veau sauce ravigote, des fleischschnacka (escargots de viande) 
accompagneront ce vin à merveille. Mais aussi tout plat à base de poisson fumé, les 
rillettes de poisson, les légumes au vinaigre, la crème d’artichaut. 
 
 


