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“L’Amandier” 2023 

 A.O.C. ALSACE MUSCAT 
 
 

Début 1900, quand l’arrière-grand-mère arrive dans la vallée, les coteaux 
sud sont remplis d’amandiers entourant les vignes. On parle alors des 
collines roses ! L’arbre apporté par les Romains au début de notre ère trône 
majestueusement au-dessus de notre parcelle de muscat. 
 

Exposition : Plein sud (Zinnkoepflé). 
 

Années de plantation : 1977. 
 

Géologie : Calcaro-grèseux. 
 

Nombre de pied : entre 5000 et 6000/ha. 
 

Surface : 0,3 ha  
 

Viticulture : Biodynamique. 
 

Vendanges : Manuelles avec tri si nécessaire le 19 septembre. 
 

Vinification : Pressurage long en raisin entier, léger débourbage, 
fermentation en foudre traditionnelle avec levures indigènes. 
 

Élevage : Deux ans en foudre, sur lie totale jusqu’à la mise en bouteille  
le 12 avril 2025. 
 

Nombre de bouteilles :2117  
 
N°de lot: 723001  
 

Analyse  
Sucre   : 0.2 g/l  
Acid. Totale  : 6.4 g/l  
pH    : 3.6 
Alcool   : 12.3% 
 

Dégustation : 
Il possède une touche de pain grillé au premier nez, puis s’ouvre 
doucement sur des arômes floraux de violette, de sucre d’orge, de 
poire. La bouche est tonique sur les agrumes et du gras, équilibrée 
avec une belle finale sur le pamplemousse. 
 
Suggestions : 
Parfait en apéritif, sur la cuisine exotique, langouste, daurade grillée, 
crevette pamplemousse, compagnon irremplaçable des asperges. 
 


