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“Les Collines” 2024 

 A.O.C. ALSACE EDELZWICKER 
 

Le vin de tous les jours présent sur les tables familiales et dans les 
auberges. 
 

Nombre de pied : entre 5000 et 6000/ha. 
 

Viticulture : Biodynamique Demeter 
 

Vendanges : Manuelles avec tri si nécessaire. 

 

Vinification : Pressurage long en raisin entier, fermentation en foudre 
avec levures indigènes. 
 

Élevage : En foudre, sur lie totale jusqu’à la mise en bouteille le 29 août 
2025. 
 

Nombre de bouteilles : 3137 bouteilles de 75cl et 7697 bouteilles de 1 
litres. 
 

Assemblage :    32% Riesling, 26% Pinot Auxerrois, 25% 
Gewurztraminer, 10% Pinot Gris et 7% Muscat. 
 

Analyse : 
Sucre   : 0,2 g/l  
Acid. Totale  : 6.6 g/l  
pH    : 3,41 
Alcool   : 12,0 % 
 

Dégustation : 
On trouve dans ce vin, un goût de reviens-y grâce à cette bouche ample 
accompagnée de touches de salade de fruits, contrebalancé par une 
belle fraîcheur d’agrumes. Les arômes de sauge et de laurier se mêlent 
à la gourmandise de la pêche jaune, du melon et de l’abricot. 
 

Suggestions : 
Le vin de tous les jours présent sur les tables familiales et les auberges. 
 
 


