
 

DOMAINE LÉON BOESCH 
Colette, Gérard, Marie et Matthieu BOESCH vignerons en BIODYNAMIE DEMETER 

6 rue Saint Blaise 68250 WESTHALTEN Tél +33(0)89 47 01 83 – boesch@domaine-boesch.fr 
SIRET N°330 488 883 000 27 – T.V.A. N° FR 76 330 488 883 – NAF 0121 Z – BANQUE/ CREDIT AGRICOLE ROUFFACH 17206 00600 40042936010 36 

 

“Breitenberg” 2024 

 A.O.C. ALSACE RIESLING 
 

Vignoble le plus à l’ouest de la Vallée Noble, exposé plein sud sur un sol de grès à volcia, 
ce grand terroir a été jadis dominé par l’un des sept châteaux dont il tire son nom. Les vins 
de cette colline sont complexes sur des arômes de fruits, amples, ciselés par la minéralité 
typique du sous-sol. Dans ce terroir tardif, le Riesling, cépage emblématique du nord de la 
vallée du Rhin, est à son apogée. 
 

Exposition : Sud 
 

Années de plantation : 1996 et 1997. 
 

Géologie : Gréseux (buntsandstein). 
 

Nombre de pied : entre 5000 et 6000/ha. 
 

Surface : 1,0 ha  
 

Viticulture : Biodynamique Demeter. 
 

Vendanges : Manuelles avec tri si nécessaire le 4 octobre. 
 

Vinification : Pressurage long en raisin entier, fermentation en 
foudre traditionnelle avec levures indigènes. 
 

Élevage : En foudre, sur lie totale jusqu’à la mise en bouteille le 
20 août 2025. 
 

Nombre de bouteilles : 2505 
 

Analyse : 
Sucre   : 1,7 g/l  
Acid. Totale  : 7,0 g/l  
pH    : 3,2 
Alcool   : 11,3 % 
 

Dégustation : 
L’acidité est puissante et élégante dès l’attaque. Le milieu de 

bouche est sphérique avec une matière présente, une énorme finale 

sur les agrumes et la pierre mouillée. Le nez est discret mais 

profond sur la crème brûlée, la mirabelle, la quetsche, la pastèque. 

 

Suggestions : 
Compagnon des volailles et autres viandes blanches, il se marie 
facilement à la traditionnelle dinde aux marrons de Noël ou avec un sauté de porc 
ibérique au wok sur lit de légumes croquants. 
 
 


