
 

 

“Vallé Noble” 2016 

 A.O.C. ALSACE PINOT GRIS 
 

Appellation communale délimitée, située sur la rive gauche de l’Ohmbach, elle englobe les 
quatre collines exposées plein sud de notre vallée. Le Gewurztraminer s’exprime sur une 
grande maturité tout en conservant une très belle tension.   
 

Exposition : Sud. 
 

Années de plantation: 1956 et 1989. 
 

Géologie : Grès et calcaire. 
 

Nombre de pieds : entre 5000 et 6000/ha. 
 

Surface : 0,5 ha  
 

Viticulture : Biodynamique. 
 

Vendanges : Manuelles avec tri les 3 et 4 septembre. 
 

Vinification : Pressurage long en raisin entier, léger débourbage, 
fermentation en foudre traditionnel avec levures indigènes. 
 

Élevage : En foudre (le même que pour la fermentation), sur lie total 
jusqu’au printemps, puis sur lie fine jusqu’à la mise en bouteille le 29 
août 2017. 
 

Nombre de bouteilles : 7550 
 

Analyse : 
Sucre   : 49.3 g/l  
Acid. Totale  : 8.6 g/l  
pH    : 3.2 
Alcool   : 12.2 % 
 

Dégustation : 
La bouche est riche et ample avec du peps, de fins amers et un superbe 
final de jus d’ananas. Au nez explosion d’arômes de mangue goyave, 
bouillon blanc, ananas. 
 

Suggestions : 
Un vin croquant et rafraîchissant qui accompagnera volontiers des 
plats exotiques (créole, indien), la cuisine aigre douce de Shanghai, le 
fromage affiné ou simplement tout seul à toute heure de la journée. 
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